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12.04.2024 

Speiseplanwoche  SPEISEPLAN 
vom                          bis           

Das Küchenteam wünscht 
einen guten Appetit!  
 

Änderungen vorbehalten. 
Wir sind zertifiziert 
DE-ÖKO-006 
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Appetit auf Gut 

Die Menüs mit dem     -Logo entsprechen dem „DGE-Qualitätsstandard für die Verpflegung in Schulen und 
Kitas“ und wurden von der Deutschen Gesellschaft für Ernährung e. V.  
(DGE) als eine Menülinie zertifiziert.   
 

Zu dieser gehören noch täglich Salat und Stückobst.                                 Allergene und Zusatzstoffe siehe Aushang 

 

                            

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag 

Hackfleischküchlea,a1,c,f,i,j,S                   
mit Blumenkohlg 

und Bio Bandnudelna,a1 

Exotisches Szegendiner 
Gulaschi,S                                       

dazu Semmelknödela,a1,c,g 

Schlemmerfilet Bordolaisea,a1,F 
mit Paprikagemüseg 
und Ofenkartoffeln 

Bio Bandnudelna,a1                 
Carbonara                                        

mit Putenschinken2,3,a,a1,g,Ge 
und Grana Padano1,2,g 

Kartoffel-Kürbiskern Röstia,a1,i 
Pfannengemüse                             

aus Paprika, Zucchini, 
Zwiebeln und Champignonsg 

dazu Schnittlauchdipg 

Gemüse-Schaschlikpfanne      
aus Paprika, Karotten, 
Zucchini, Kohlrabi11,13,j                     

mit Bio Vollkornreis 

Herzhafter Gemüseeintopf                  
mit Zucchini, Karotten, Paprika, 
Kichererbsen und Hirtenkäseg 

dazu vegetarische 
Saitenwurst1,c 

vegetarische Kohlrouladea,a1,c,f 
mit braune Soße 

und Kartoffelpüree1,3,g,l 

Chinakohlsalat  
mit Cocktaildressing11,c,i,j  

Paprikasalat 

Rettichsalat11,c,g,j                 

Romanasalat 
mit Senfdressingj 

Blumenkohlsalat11,c,j  

Eisbergsalat 
mit Joghurtdressing11,c,g,j 

Feldsalat  
mit Balsamicodressing1,5,j,l 

Mozzarellag     

Zucchinisalat 

Quarkspeise mit Banane3,g  

 

Bio Müsli mit 
Apfelstückchen3,a,a1,a2,a3,a4,g,k  

Rhabarberkompott  Bio Schokopuddingg  



15.04.2024 
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19.04.2024 

Speiseplanwoche  SPEISEPLAN 
vom                          bis           

Die Menüs mit dem     -Logo entsprechen dem „DGE-Qualitätsstandard für die Verpflegung in Schulen und 
Kitas“ und wurden von der Deutschen Gesellschaft für Ernährung e. V.  
(DGE) als eine Menülinie zertifiziert.   
 

Zu dieser gehören noch täglich Salat und Stückobst.                                 Allergene und Zusatzstoffe siehe Aushang 

 

Das Küchenteam wünscht 
einen guten Appetit!  
 

Änderungen vorbehalten. 
Wir sind zertifiziert 
DE-ÖKO-006 
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Appetit auf Gut 

                            

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag 

Geflügel Cevapcicia,a1,c,Ge,i    
dazu Djuvec Reis                             

aus Bio Reis 
und Ajvar 

Bio Rinderschmorbrateni,j,l,R       
mit Bratensoßef 

und Rahmkohlrabia,a1,g 
dazu Kartoffelpüree1,3,g,l 

Gnocchi Mediterrano                  
(Tomate, Zucchini, Aubergine, 

Zwiebeln, Paprika)c                      
dazu Pestosaucea,a1,g,h,h4 
und Grana Padano1,2,g 

Ungarisches Bratwurstgulasch 
mit Kartoffelwürfeln1,2,3,8,i,j,S                 

und Roggenbrötchena,a1,a2,a3,f,g 

Fischstäbchena,a1,F                             
mit Salzkartoffel 

und Schnittlauchdipg 

Falafelbällchenj                                 
mit Champignon Käsesoßea,a1,g 

dazu Bohnengemüse 
und Cous-cousa,a1 

Blumenkohl und Brokkoli                   
mit Käse überbackeng                    

dazu eine leichte 
Basilikumsoßea,a1,g 
und Ofenkartoffeln 

Grießauflaufa,a1,c,g                             
mit Kirschkompott 

Hausgemachter Nudelauflauf 
mit Bio Vollkorn Spiral 

Nudelna,a1,c,g                                       

und Kräuter Gemüsesoßea,a1,g 

gebundener Suppeneintopf                
mit Karotten- und 
Selleriewürfel1,3,g,i,l                                  

mit Gemüsemaultaschena,a1,c,i 

Chinakohlsalat                 
mit Cocktaildressing11,c,i,j  

Weißkrautsalati 

Eisbergsalat mit Radiccio  
mit Senfdressingj  

Gurkensalatj 

Feldsalat mit 
Joghurtdressing11,c,g,j  

Paprikasalat 
 

Kopfsalat                                        
mit Balsamicodressing1,5,j,l      

Rote Beete Salat1,5,j,l 

Blattsalat mit Gemüsestreifen3,i 
mit Kräuterdressingj 

Bio Vanillepuddingg                          
mit Schokoladen Soße 

 

Apfelküchlea,a1,c,g                                
mit Vanille Soßeg 

Quarkspeise mit Waldfrüchteng  Rote Grütze mit Sahneg Weintrauben  



22.04.2024 

17 

26.04.2024 

Speiseplanwoche  SPEISEPLAN 
vom                          bis           

Die Menüs mit dem     -Logo entsprechen dem „DGE-Qualitätsstandard für die Verpflegung in Schulen und 
Kitas“ und wurden von der Deutschen Gesellschaft für Ernährung e. V.  
(DGE) als eine Menülinie zertifiziert.   
 

Zu dieser gehören noch täglich Salat und Stückobst.                                 Allergene und Zusatzstoffe siehe Aushang 

 

Das Küchenteam wünscht 
einen guten Appetit!  
 

Änderungen vorbehalten. 
Wir sind zertifiziert 
DE-ÖKO-006 
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Appetit auf Gut 

                            

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag 

paniertes 
Schweineschnitzela,c,S                

mit Karotten Erbsengemüseg 
und Kroketteng 

hausgemachte 
Lasagne3,a,a1,c,g,i,R                             
mit Tomatensoße 

Spätzle Gemüse Pfanne                  
mit Champignons, 

Paprika,Zucchini und 
Zwiebela,a1,c                              

dazu Kräuter Gemüsesoßea,a1,g 

Pulled TurkeyGe                        
und Kartoffel-Lauch- Ragoutg,l 

Fischfrikadellea,a1,c,F,g,j                       
mit Kartoffelsalatj 

und Schnittlauchdipg 

Pfannkuchen ital. Art                           
mit Paprika, Tomaten, Zucchini, 

gegrillte Auberginen und 
Mozzarella gefüllta,a1,c,g                    
dazu Risoleekartoffeln 

und Joghurt Dipg 

hausgemachte 
Gemüselasagne                      

(mit Zucchini-, Auberginen-, 
Paprika-, Tomatenwürfel)a,a1,c,g 

mit Tomatensoße 

Gemüsenuggetsa,a1,c,g,i                    
mit Schnittlauchsoßea,a1,g 

und Bio Vollkornreis 

Perlgraupen- Risotto                        
mit gebratenen Pilzena,a3               
mit einer Rucolasoßea,a1,g 

Gnocchi                                          
mit grünem Spargel                        

und Fetac,g                                      
dazu Kräuterhollandaisec,g 

Feldsalat                          
mit Cocktaildressing11,c,i,j  

Karottensalat 
 

gemischter Blattsalat                        
mit Senfdressingj      

Paprika Lauchsalat 
 

Kopfsalat  
mit Joghurtdressing11,c,g,j  

Zucchinisalat 

Chinakohlsalat                                  
mit Balsamicodressing1,5,j,l  

Gurkensalatj 
 

Eisbergsalat mit Radiccio                      
mit Kräuterdressingj 

Griechischer Joghurt           
mit Nussg,h,h2  

 

Buttermilch Gartenfrucht 
Dessertg  

Apfel Streuselkuchena,a1,c,g  Müsliriegel mit Erdbeera,a1,a3,a4,g  Birne  



29.04.2024 

18 

03.05.2024 

Speiseplanwoche  SPEISEPLAN 
vom                          bis           

Die Menüs mit dem     -Logo entsprechen dem „DGE-Qualitätsstandard für die Verpflegung in Schulen und 
Kitas“ und wurden von der Deutschen Gesellschaft für Ernährung e. V.  
(DGE) als eine Menülinie zertifiziert.   
 

Zu dieser gehören noch täglich Salat und Stückobst.                                 Allergene und Zusatzstoffe siehe Aushang 

 

Das Küchenteam wünscht 
einen guten Appetit!  
 

Änderungen vorbehalten. 
Wir sind zertifiziert 
DE-ÖKO-006 
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Appetit auf Gut 

                               

Montag Dienstag 1. Mai  Donnerstag Freitag 

Hackbraten3,a,c,i,j,S                     
mit Bratensoßef 

und Bio Gabelspaghettia,a1 

Spinatkäs´spätzlea,a1,c,g                     
mit Pestosaucea,a1,g,h,h4 

  Hähnchenroulade Florenz                 
mit Blattspinat-Käse-Creme 

gefülltg,Ge,j                                 
mit Tomatenrahmsoßeg 

und Kroketteng 

Fischstäbchena,a1,F                             
mit Ofenkartoffeln 

und Schnittlauchdipg 

pikantes rotes Linsencurry               
mit Karotten, Paprika                     

und Kokos                            
dazu Bio Vollkornreis 

hausgemachter 
Kaiserschmarr´na,a1,c,g                            
dazu Bio Apfelmus3 

  Ravioli mit Aubergine, Tomate 
und Basilikuma,a1,c,g                             

in Tomatenrahmsoßeg 
dazu Grana Padano1,2,g 

Gerstenrisotto                                  
mit Fetasoßea,a1,g 

Blattsalat 
mit Cocktaildressing11,c,i,j  

Karottensalat 

Endiviensalat                                  
mit Senfdressingj       

Gurkensalatj 
 

  Romanasalat 
mit Balsamicodressing1,5,j,l 

und Croutonsa,a1                               

Bohnen-Mais-Salat 

Eisbergsalat mit 
Kräuterdressingj 

Erdbeer - Müsliriegel a,a1,a3,a4,g  

 

Himbeerfruchtjoghurtg    Zitronenbuttermilchdessertg  Apfel  

Schönen  

 

Feiertag ! 


